FORMACION

PROFESIONAL

HOSTELERIA [N Fernando Diputacién
Y TURISMO 2 )1 ones ﬂ de Cadiz

“Solidarititsmenii”

(Menii 23.11.2017)

Aperitif

Pilz und Keks Kapuziner

Vorspeise
Caesarsalat

Fischgerichit(nach Wah()

Gefiillter kleiner Tintenfisch mit Miesmuscheln und Jasminreis
Seehechit Quenelles auf Garnelen velouté

Fleischgerichte (nach Wahl)
Violete SiifSRartoffelgnocchi mit Gemiise und Kisesofie
Cordon Bleu von Truthahn, Blauschimmelkise mit Shakshuka (Israel)

Hauptdessert

Blumentopf mit Kamille 000
Mignardis (Delikatessen)

Sachertorte (Ostereich) OO0
Rleine Kapuziner Kuchen D

Schokoladen und Briochelutscher 20 O

FAEREACIEARE: CACIEARRIEAE

Krusten- Fisch Erdnuss Soja Milchig Schalenfrichte Sellerie Senft Sesam Meeres- Lupine
tier friichte

Informacion sobre alérgenos: Aunque trabajamos para ofrecerles la maxima calidad en todos
nuestros productos, sentimos no poder garantizar la ausencia, en la composicion de nuestros platos y
elaboraciones, de las siguientes sustancias alérgenas o que provocan intolerancias (incluidas trazas)
recogidas en el Anexo II del Reglamento Europeo 1169/2011: cereales con gluten, crustaceos, huevos,
pescado, cacahuetes, soja, leche, frutos de cascara (almendras, avellanas, nueces, anacardos, pacanas,
castafias de Para, pistachos, nueces de macadamia y nueces de Australia), apio, mostaza, sésamo,
anhidrido sulfuroso y sulfitos, altramuces y moluscos.




