
 

 

 
 

Información sobre alérgenos: Aunque trabajamos para ofrecerles la máxima calidad en todos 

nuestros productos, sentimos no poder garantizar la ausencia,  en la composición de nuestros platos y 

elaboraciones, de las siguientes sustancias  alérgenas o que provocan intolerancias (incluidas trazas) 

recogidas en el Anexo II del Reglamento Europeo 1169/2011: cereales con gluten, crustáceos, huevos, 
pescado, cacahuetes, soja, leche, frutos de cáscara (almendras, avellanas, nueces, anacardos, pacanas, 

castañas de Pará, pistachos, nueces de macadamia y nueces de Australia), apio, mostaza, sésamo, 

anhídrido sulfuroso y sulfitos, altramuces y moluscos. 

 

 

(Menu, 23th, November, 2017) 

Solidary Menu 
 

 

Appetizers 
                                         Mushroom and biscuit cappuccino      

Starters 
                                  Cesar salad      

First Course  
                                Stuffed baby cuttlefish served with mussels      

                     Hake Quenelles on prawn velouté      
Second Course  

            Sweet potato Gnoochi served with vegetables and cheese sauce         

               Turkey Cordon Bleu and blue cheese with shakshuka (Israel)      

Main dessert 

                            Camomile flower bowl      

Mignardises 

               .Sacher      

.             Little Cappuccinos      

                                                     Brioche and chocolate lollipop       
 

 

 
 


