PRACTICA 4: DETERMINACION DEL CALOR ESPECIFICO DE
LA LECHE.

Materiales y reactivos:

200 mL de agua

200 mL de leche

matraz erlenmeyer de 250 mL
termometro

balanza

mechero bunsen

rejilla con amianto

tripode.
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Procedimiento:

Se afiaden 200 mL de agua a un matraz erlenmeyer y medimos su temperatura

inicial. Calentamos el matraz durante aproximadamente 5 minutos y volvemos

a medir su temperatura y la anotamos. EJ calor suministrado por la fuente

(mechero) vendra dado por la llamada ecuacién fundamental de la calorimetria:
Q=m"ce - (T¢- Ty). C_e(HQO)=1cal/g-°C.

A continuacién repetimos el experimento pero esta vez con 200 mL de leche.

Cuestiones:

1. Calcula el calor especifico de la leche teniendo en cuenta que el calor
cedido por la fuente (mechero) es el mismo que en el experimento anterior
(caso del agua). :

2. ¢Cuédl es la cantidad de calor sumistrada por el mechero en 1 minuto?.

3. Busca en el diccionario:

- calor .

- caloria

- calor especifico
- temperatura.



