Preguntas sobre “Alergias e intolerancias alimentarias”

PREGUNTAS:

1. ¿Qué Diferencia hay entre ALERGIA e INTOLERANCIA ALIMENTARIA?

2. Si has contestado correctamente la anterior pregunta no tendrás problemas en contestar a la siguiente: Escribe, dibuja o explica como mejor sepas en qué consiste una REACCION ALERGICA?

3. La LECHE DE VACA puede producir tanto alergias como intolerancias. Dime qué componentes de la leche produce uno u otro proceso, y en referencia a la intolerancia: ¿Solo la leche de vaca la produce?  Razona la respuesta

4. ¿Qué es el GLUTEN? ¿Cómo se llama la enfermedad que produce La intolerancia al Gluten? Si eres dueño de una panadería-pastelería donde fabricas tanto pan como pasteles y un cliente te reclama que ha sufrido un problema de intolerancia al gluten por consumir una tarta de tu negocio que, según tú, la habías preparado sin utilizar harina. ¿Puede ser eso cierto?, y si es así ¿Qué ha podido pasar?

5. Escribe cuáles son las medidas o precauciones que deben tomar los fabricantes para prevenir que sus productos no produzcan alergias alimentarias

6.  Un cliente te llega y te dice que tiene “Diabetes Mellitus”, tú como eres un listillo/a le dices que ya sabes lo que es y además le ofreces todos los productos sin AZUCAR de tu establecimiento. ESCRIBEME que contestación le has dado para explicarle lo que es la Diabetes y además si es correcto lo de ofrecerle todos los productos sin AZUCAR

7. Escribe a modo de guión cuales son los PILARES del tratamiento correcto de la Diabetes.

8. ¿Qué es la FENILCETONURIA? ¿Cuál es el EDULCORANTE ARTIFICIAL que debe siempre evitarse en estos enfermos?

9. Escribe brevemente cuáles son los METODOS más usados para diagnosticar las alergias alimentarias
10. ¿Pueden las alergias desaparecer? Razona tu respuesta 
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EXAMEN DE LA UNIDAD DIDACTICA: “Alergias e intolerancias alimentarias”
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2. ¿Qué es el GLUTEN? ¿Cómo se llama la enfermedad que produce La intolerancia al Gluten? Si eres dueño de una panadería-pastelería donde fabricas tanto pan como pasteles y un cliente te reclama que ha sufrido un problema de intolerancia al gluten por consumir una tarta de tu negocio que, según tú, la habías preparado sin utilizar harina. ¿Puede ser eso cierto?, y si es así ¿Qué ha podido pasar?

3. Un cliente te llega y te dice que tiene “Diabetes Mellitus”, tú como eres un listillo/a le dices que ya sabes lo que es y además le ofreces todos los productos sin AZUCAR de tu establecimiento. ESCRIBEME que contestación le has dado para explicarle lo que es la Diabetes y además si es correcto lo de ofrecerle todos los productos sin AZUCAR
4. La LECHE DE VACA puede producir tanto alergias como intolerancias. Dime qué componentes de la leche produce uno u otro proceso, y en referencia a la intolerancia: ¿Solo la leche de vaca la produce?  Razona la respuesta
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