TAREA: Elaborar la carta de un restaurante francés
ACTIVIDADES: 
· Presentación por parte del profesor/a de varios modelos “reales” de cartas de restaurantes.
· Visualizar en Internet de forma individual o por parejas diferentes modelos de cartas de restaurantes.
· Diferenciar las diferentes presentaciones y seleccionar la estructura de la carta que vamos a elaborar interaccionando con el grupo-clase.
· Dar las pautas generales para la elaboración de esta tarea pero siempre dando margen a la creatividad de cada alumno-a.
EJERCICIOS:
· De forma individual el alumno trabajará a partir del siguiente formato: una cartulina tamaño Din A3 dividida en tres apartados (a modo de tríptico) y fotografías o dibujos de cada uno de los platos que componen dicha carta.
· El alumno-a dará nombre a su restaurante y dividirá la carta en los siguientes apartados: entrées, plats principal, desserts et boissons (con sus respectivos precios)
· Una vez realizada la carta, el alumno en una siguiente TAREA, ejemplificará un diálogo con otro-a compañero-a donde se ponga en escena a un cliente-a y un camarero-a en un restaurante francés.
