Tarea 4. Organizar la cocina.

 Cada grupo de alumnos/as accederá a las fuentes de información para identificarlas y evaluarlas con la plantilla correspondiente.
FUENTES DE INFORMACIÓN
http://www.europschool.net/static/formation/petit_dejeuner/ptidej.html
http://personales.ya.com/inbose/exercices/Repas-restaurant/lexiquerepas.htm
http://www.maisondequartier.com/cuisine/refrigerateur/refrigerateur.php?lang=en
http://www.expresse.fi/extra/pajaree/talo/cuis_vocab_de_base/cuis_vocab_de_base.htm
www.languageguide.org
Libro de texto de Francés. 
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2.   En equipo, buscar y seleccionar la información necesaria y relevante sobre todas las preguntas secundarias u apartados del índice.

3.   Cada grupo de alumno/as organiza y escribe el trabajo previo a la presentación oral sobre la elaboración del plato elegido: 

a. Receta detallada 

b. Lista de la compra (Productos y cantidades)

c. Utensilios de cocina
