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BUÑUELOS





INGREDIENTES


1 litro de leche


1 kilo de harina


raspadura de limo


un poco de sal


30 gramos de levadura


azúcar








ELABORACIÓN:


Echamos en un recipiente 1 litro de leche,


seguidamente el kilo de harina, y raspamos el limón, un pellizco de sal y 30 gramos de levadura. Removemos todos los ingredientes, ponemos una sartén con mucho aceite, lo calentamos y añadimos en la buñuelera la masa y lo metemos en el aceite hasta que se fría y cuando esta dorado  lo sacamos y le echamos  el azúcar y listo para comer.














