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Preguntas Puntos totales: 21
Separar las levaduras del vino una vez terminado

4) Latemperatura ideal o aconsejable para elaborar un vino blanco es de: *

15a17°C
17al19°C

18a22°C
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7) Para separar las materias que contienen el mosto es suspension se procede al desfangado  *
durante un tiempo:

12-15 horas

10-25 horas

24-48 horas



