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4) La fermentacion malolacticaes: *

La trasformacion del azdcar del mosto en vino

La trasformacion del azdcar en alcohol

La trasformacion del acido malico en lactico
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5) Que esun pie de cuba: *

Calentar el depdsito para que se activen las levaduras con el azucar del mosto

Calentar el vino para que no mueran las levaduras

Separar las levaduras del vino una vez terminado

6) Latemperatura ideal o aconsejable para elaborar un vino blanco es de: ©
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