                                                MEMORIA DE SEGUIMIENTO

Una vez analizado cada uno de los resúmenes que han enviado mis compañeros de las tareas realizadas en esta fase de seguimiento puedo obtener las siguientes conclusiones:

· El camino marcado por nuestro proyecto ha sido el adecuado a los objetivos que nos planteamos en octubre.

· Se ha verificado que la mayoría de objetivos  se han cumplido , aunque alguno no se ha podido llevar a cabo debido a la climatología y el ciclo vital de las plantas.

· Las actuaciones del cronograma se han respetado en su mayoría.

· No hace falta mejorar nada del trabajo en equipo.

· Hemos conseguido plantar nuevas variedades de aromáticas, que actualmente se están utilizando en cocina.

· Desarrollo de actividades paralelas como visita extraescolar a Alajar para participar en un taller de recolección de setas y plantas culinarias.

· La verificación del trabajo se ha realizado tanto en horario de tarde como de  mañana.

·  Se han comprado plantas aromáticas, abono, sustrato , varales, plantas de interior comestibles . Para poder continuar con nuestra labor.
Se adjunta resúmenes de los miembros del G.T.
MEMORIA DE SEGUIMIENTO
FRANCISO ELIAS BENAVENTE

En las espaldas de una de las zonas del Aulario del I.E. S. HELIOPOLIS, mas despobladas de plantas y de jardín ,(ya que estas zonas a menudo son frecuentadas para  hacer prácticas de mediciones del terreno los alumnos de Topografía ) hace 5 años nació la curiosidad por parte de algunos profesores, la idea de poder tener algunas plantas  que den frutos y a la vez podamos disfrutar de ellas  con su frondosidad y su verdor.

Tras pensar que sería lo mas idóneo plantar en esta zona  tan árida y ante la escasez de  calidad de su  tierra,  pensamos en aquellas plantas mas bravías y que pudieran en cierto modo tener más facilidad a la hora de poder crecer  y que pudieran soportar el duro y cálido verano sevillano     ( sobre todo agosto que el Instituto se encuentra cerrado) ya que no contábamos con ningún tipo de riego en este espacio.

En principio fueron unas VITIS VINIFERAS  las que se plantaron de distintas variedades, con el objetivo de poder hacer algún experimento de micro vinificación y dar a conocer diferentes tipos de uvas  más conocidas del mundo, pero sin olvidar poder mostrar al alumnado de ciclo de grado medio 2º curso y ciclo de grado superior 2º curso en Servicios de Restauración y Dirección de Servicios respetivamente en sus módulos donde se aprenden las fases del cultivo de la vid , todas aquellos periodos por los que la vid pasa  desde su vendimia en otoño hasta su siguiente año en que se vuelve a cosechar.

De todas estas operaciones quizás la más complicada de ellas sea la poda ya que existen distintos tipos de esta, con sus características y particularidades de cada una de ellas. En las siguientes imagines vemos los momentos en esta fases durante todo el año


LA APORTACION DE NUEVAS PLANTAS AL HUERTO.

También se plantaron cinco  árboles de la especie ZIZIPHUS JUJUBA,  conocido comúnmente como azufaifo, azufaifo, azofaifo.
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Los azofaifo fueron conseguidos en una ciudad de la Alpujarra Baja llamada Ugijar en la provincia de Granada.  

Se cree que según biólogos  de la zona, estos raigales (que se plantaron para su transporte en un macetero), fueron traídos a la península por los árabes que ocuparon el sur de España  allá por el año 1550  (S. XVI) ya que no se tienen constancia de haber este tipo de árbol anterior a la fecha mencionada anteriormente.[image: image2.jpg]



Enrique José Pérez Machado; grupo de alumnos MC1A.

ACTIVIDADES REALIZADAS:


Por las peculiaridades del grupo, heterogéneo, joven con pocos conocimiento del medio, las actividades han sido introductorias para poder desarrollarlas adecuadamente.

· Descripción de hierbas aromáticas

· Usos en cocina y en otras actividades.

· Cuidados y mantenimiento del huerto.

· Recogida de hierbas aromáticas.

Para el siguiente trimestre las actividades previstas serán:

· Plantar diferentes tipos de hierbas.

· Cuidado y mantenimiento.

Explicación del nuevo concepto de la verdura e hierbas aromáticas en los establecimientos de restauración.
MARTA ALUNSO FACUNDE

· OBJETIVOS MARCADOS:

Una oportunidad de acercamiento a la naturaleza que permita a los alumn@s un conocimiento más profundo y respetuoso de nuestra relación con el resto de seres vivos habitantes del planeta tierra.

· VALORACIÓN DEL PROGRESO DEL PROYECTO:

Durante el Primer y Segundo Trimestre se han llevado a cabo las siguientes actividades:

- Preparar el terreno o recipientes adecuados para la siembra

de semillas, huesos, bulbos, esquejes y árboles de distintos

tipos y especies.

- Tras la siembra y crecimiento de brotes, se han trasplantado

y trasladado del mini-invernadero, al patio.

- Se ha fabricado una mesa con restos de madera y ha servido

como mesa de apoyo para el cuidado y crecimiento de las

plantas.

- Se han señalizado y etiquetado, cada maceta, a modo

identificativo.

- Se han llevado al alféizar de los ventanales que rodean el

taller pedagógico del centro para su exhibición, así como

su uso ornamental en los Servicios de Comedor.

Rafael Raimundo Vaquerizo Salas.
Este año después de preparar la tierra y podar las vides que teníamos 

Hemos realizado la siembra de nuevas plantas de vides  de diferentes variedades en total han sido tres 

Además se han comprado plantas decorativas para el comedor y el mantenimiento de la ya existentes

En las enseñanzas de nuestro curso , está la decoración de espacio y mesas así como la vid por lo que es muy interesante para nuestros alumnos

JUAN MANUEL TORO.
En este segundo trimestre hemos procedido a preparar la tierra para el cultivo de nuevas plantas aromáticas y algunos frutos.

Durante las primeras semanas estuvimos removiendo la tierra y mezclándola con sustrato para enriquecer la tierra.

Todas estas labores las hacemos con nuestros Alumn@s que demuestran un gran interés por todo aquello que sembramos en nuestro huerto.

En la fotografía podemos ver un grupo de Alumnos de 1º de Cocina y Gastronomía  trabajando la tierra.
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Hemos plantado Perejil, Perejil Rizado, Romero, Hierbabuena y Orégano 
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Huerto de Perejil Rizado

[image: image5.jpg]



Hemos aprovechado para sembrar calabaza amarilla
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Durante todo el trimestre hemos llevado labores de limpieza de malas hierbas.
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Todas estas hierbas las estamos utilizando a diario en nuestras labores docentes.

Hemos realizado distintos tipos de aceites y vinagres perfumados:

- ACEITES DE ORÉGANO

- ACEITE DE PEREJIL

- ACEITE DE HIERBABUENA

- VINAGRE DE ORÉGANO

- VINAGRE DE HIERBABUEBA

También hemos utilizado nuestras hierbas para decoraciones variadas en los platos de cocina.

Cayetano García Herrera.

Después de permanecer las plantas y viñas un tiempo inactivas, lo que nos permite hacer tareas vitales en el campo, irrumpe de manera vertiginosa la primavera. Las plantas crecen por día, y ello consume un gran esfuerzo, por parte de los participantes en el grupo del huerto, aunque merece la pena.

Los objetivos de este año son bastantes complejos, lo que nos va dar un gran trabajo. Se montó todos los herrajes de las espalderas. También conseguimos poner todos los alambres de sujeción, etc. Este año se completaron  los ventanales con plantas aromáticas en el taller de servicios.

En las enseñanzas de nuestro curso, una parte primordial es la vid, por lo que tenemos la oportunidad de ver cómo se desarrolla la planta, además de ver cómo crece día tras día.

Isabel Suárez López.

La verdad es que este año debido a la falta de lluvia hemos podido cumplir nuestros objetivos en las viñas, ya que se ha podido trabajar con facilidad en el terreno, por lo que nuestros objetivos se han visto cumplidos. Creo que gracias a todo este esfuerzo conseguiremos tener un viñedo digno, al cual le vamos a sacar un gran provecho.

Este año nos marcamos unos objetivos bastantes complejos y duros, de momento toda va según lo acordado. Por un lado había que terminar de tensar los tubos del emparrado y lo hemos hecho, por otro lado se efectuó la poda en seco, lo que nos debe garantizar una buena cosecha, también se han pasado las viñas de copa a espaldera, lo que ha supuesto un trabajo enorme. Lo que más trabajo en cuanto a horas y esfuerzo nos ha supuesto limpiar de malas hierbas, arbustos e invasoras. Opino que estas tareas nos ayudan a comprender mejor y de manera más sencilla nuestro huerto.

Para nosotros, nuestras viñas son vitales para las practicas de nuestros alumnos, tenemos la suerte de poder mostrar a los alumnos, como es una viña, como se siembra, como crece, como se cuida, además de poder llevar a cabo la recolección. todo ello hace que el alumno pueda ver en su habitat normal la viña.
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